
RO§E§ DES SABTES
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6'o _9 ckz beurce- 200 g de chocolot 5o g de sucre gloce 'îOQ g de corn-flokes

Ustensiles :
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'I solodier 1 cuillère en bois I ploque I bolonce 1 micro-ondes 1 frigo

Préporoiion:

ï @w Cosse le chocolal en petih morceoux dons un
solodier.
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Fois fondre dons Ie micro-ondes"

4 ffiffi Aioute Ie sucre gloce et mélonge bien.
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Aioute les com-fiokes en remuont pour qu'ils
soient bien enrobés de chocolot.
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Fois des petits tss sur i.r+ phgue " lsio" refroidir
les roses des sobles'ou frigo.


